Gorqca czekolada- czyli cos na chiodne wieczory

Nie ma nic lepszego, niz goraca czekolada po powrocie do domu w zimie.

Kto jej nie lubi? Dzisiaj pokaze Wam przepis, jak szybko i wiasnorecznie wykonaé
goraca czekolade.
Do jej przygotowania nie potrzebujemy ekspresu do kawy. Zapraszam

Sktadniki:

400 ml mleka

200 ml $mietanki 30%

Pt tabliczki dobrej gorzkiej (moze by¢ takze mleczna lub deserowa)
czekolady (dla czekolado-fanéw polecam nawet wiecej)

Cynamon do posypania na wierzch (opcjonalnie)

o

Mleko ze $mietanka wlewam do matego garnka i podgrzewam mocho
(nie doprowadzam do wrzenia).

. Do goracego mleka ze $mietanka wrzucam potamana na mniejsze kawatki

czekolade.

. Naczynie zdejmuje z ognia i mieszam zawartos$¢ do uzyskania gtadkiego,

jednolitego ptynu.
Czekolade przelewam do kubkdw.
Wierzch czekolady posypuje cynamonem.

. Na koniec wktadam rurke (bedzie sie przyjemniej pic).

Nie byto trudne, prawda?
Smacznego!



